A — M-S EZIALITATEN

EISKAFFEE 5,20
2 Kugeln Bourbon-Vanille-Eis
mit Kaffee und Sahnehaube '

EISSCHOKOLADE 5,20
2 Kugeln Bourbon-Vanille-Eis
mit Kakao und Sahnehaube '

»OREO KEKS«
KARAMELLBECHER 7,20
Salted Caramel-, Bourbon-Vanille- und
Blaubeer-Sahne-Eis mit Karamellsauce

und Oreo-Keks-Crumble E': % P

EXOTISCHER

FRUCHTBECHER 7,20
Cremiges Bananeneis, Zitronensorbert,
Joghurt-Pfirsich-Eis mit Mango-Kompott,
Minze und Waffel £ F D

MONTE MARE SCHOKO-
KARAMELLBECHER 7,20
Feines Schokoladen-, Salted Caramel-

und Bourbon-Vanille-Eis mit Schokosauce,
Schokostreuseln, Waffel und Sahne &' F P

EISSORTEN

PRO KUGEL 1,80

- Bourbon-Vanille-Eis mit feinen
Bourbon-Vanilleschoten ™!

- Erdbeer-Eis mit Senga-Sengana-
Erdbeerstlickchen "

- Schokoladen-Eis mit Schokolade,
Schokoladensauce und
Milchschokoladenstlickchen ™

- Salted Caramel, Karamell-Eis mit

Fleur de Sel und Karamellstlickchen ™

- Joghurt-Pfirsich H

- Zitronensorbet mit Zitronenstuckchen

aus Sizilien ©
- Blaubeer-Sahne mit Heidelbeeren

- Cremiges Bananen-Eis mit
Bananenstiickchen ™1

TOPPINGS

Warme Kirschen
Karamell- oder Schokosauce
Portion Sahne

1 - Farbstoffe / 2 - Konservierungsstoffe / 3 - Antioxidationsmittel / 4 - Geschmacksverstérker
5 - Schwefeldioxid / 6 - »gewachst« / 7- StBungsmittel / 8 - Phosphate / 9 - Ascorbinséure

Eine Legende der Allergene finden Sie in unserer Speisekarte.

H

2,50
1,50
1,00

www.monte-mare.de/kaiserslautern
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KALTE GETRANKE [N swacxs

Diverse Kuchen

BIER WEIZEN & Torte_”
VOM FASS 03 05 MIXGETRANKE I R
Bitburger Pils, Radler & 3,20 4,80 Paulaner alkoholfrei
Paulaner Hefeweizen E 3,70 4,80 mit GingerAle = 4,80
Bitburger Pils, Cola £ 3,20 4,80  Paulaneralkoholfrei
mit Wild Berry und Zitrone ' 4,80
ALKOHOLFREIE FLASCHENBIER 0,33l
GETRANKE 0,2 04l
' Paulaner Hefe-WeiBbier (0,5I) 4,80
Coca Cola, Light 236 3,00 4,80 Dunkel, Kristall, Alkoholfrei .
Fanta, Sprite, Spezi’ 3,00 4,80 Paulaner alkoholfrei Zitrone 3,90 V\/ A R I\/l E ( i E T R A N K E
Bitter lemon Schweppes* 3,00 Bitburger Pils alkoholfrei 3,40
Tafelwasser 2,20 3,50 Malzbier 3,30
. , Tasse Creme 2 2,60 Doppelter Espresso 2 3,90
Apollinaris Selection (0,75 1) 6,50 i
. Tasse Creme (groB) 2 3,90 HeiBe Schokolade " 3,20
Vio stilles Wasser (0,71) 6,50 ) ; .
Milchkaffee 21 3,80 HeiBe Zitrone
‘.‘ Cappuccino 2 ¥ 3,80 frisch gepresst mit Honig 3,00
- Latte Macchiato 2+ 3,80 Glas Tee
) (Pfefferminz, Frichte, Kamille,
Espresso 2,50 Roibusch, Schwarzer Tee, Griiner Tee) 2,50
Espresso Macchiato 2™ 2,80 Portion Sahne * 1,00
_A
APERITIF 0,21 0,4l
: HAUSGEMACHTE LIMONADEN 0,5l
Hugo' Sekt-Soda- Holunderbliiten-Sirup und Minze 4,80 7,80 Limette-Minze-Limonade
Aperol Spritz'35 Aperol, Sekt, Orangenscheibe und Eiswiirfel 4,80 7,80 mit Limettensaft, Zucker, Eis & Mineralwasser 5,00
Lillet Wild Berry Cocktail aus Lillet Blanc, Wild Berry und Eis 4,80 7,80 Granatapfel-Limonade
Limoncello spritz 4,80 7,80 mit Granatapfelsaft, Zucker, Eis & Mineralwasser 5,00
Erdbeer-Hugo (gerne auch alkoholfrei) 4,80 7,80 Orange-Ingwer-Limonade

Sekt, Soda, Holunderblltensirup, Limette, Erdbeeren und Minze mit Orangensaft, Ingwer, Zucker, Eis & Mineralwasser 5.00



